
T H E  M E N U
C A R E F U L L Y  C R E A T E D  B Y  C H E F  S T U A R T   

M o u s s e  d e  f o i e  d e  v o l a i l l e
C h i c k e n  l i v e r  p â t é

&

G o u g è r e s
S a v o u r y  c h o u x  b u n s

~

V o l - a u - v e n t ,  m o u l e s ,  l a r d o n s ,  b r i e
M u s s e l s ,  b a c o n ,  b r i e ,  p u f f  p a s t r y

~

P o u l e t  à  l a  m o u t a r d e ,  p o m m e s  p u r é e ,  é p i n a r d s  e n  b r a n c h e s
F r e n c h  m u s t a r d  c h i c k e n ,  p o t a t o  p u r é e ,  s p i n a c h

~

F r o m a g e  d e  c h è v r e ,  p a i n  a u x  n o i x ,  c o n f i t  d ’ o i g n o n
G o a t ’ s  c h e e s e ,  w a l n u t  b r e a d ,  o n i o n  j a m

~

M o u s s e  a u  c h o c o l a t

~

C o f f e e  &  p e t i t s  f o u r s


	THE MENU
	CAREFULLY CREATED BY CHEF STUART
	Mousse de foie de volaille
	Mussels, bacon, brie, puff pastry


